
New England         7
manila clams, double smoked bacon
potatoes 
!"#$"%"#&& & & & '
honey mussels, manila clams
sweet tomato broth
Smoked Seafood Chowder    8
!"#$!%&'()%("*+,%-.''+!')%/$#"*
()*"#+,&-./0)12&& & & 34
fennel, potatoes, smoked bacon

please alert your server to any food allergies
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Chilled Honey Mussels and Cherry Stone Clams, Spicy Tuna Sushi Roll, Freshly Shucked Oysters
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($6&D8#"&& & & & 34
jalapeno, lychee, cilantro, sesame oil 
E6*:&5"*B.#&& & & & 3F
extra virgin olive oil, coconut gelee
fried shallots 
51"&5,"**.@& & & & 34
chili‐tobiko crème fraîche, black sesame tuile 
G1**.H&D"6*&I"B",$6&& & & 3'
scallions, thai basil, sweet & sour marinade
9$1JK0&51*1,+.#& & & 3L
created daily
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sweet, briny, fresh salt water
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5"*B.#&& & & & & & & 3L
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I"*6/8)&& & & & & & & 3_
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5"/*1&U60$&& & & & & & & 3?
caught aboard the G:44(.+#14%#$C7$4*+5%/,%;$,%N"!5% % % %
G1**.H]#&D8#"&& & & & & & 3?
caught by H*0%&(I&:%#$C7$4*+5%/,%;+J%O"@+:'%
[1:&5#"@@12&& & & & & & & 3L
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farm raised by )/7(9&,+34%4*%7(+%P":7(=+'7%R+::47":4+'%
!"$6&!"$6& & & & & & & 3'
caught by the I0#&(8,&3%".7%"B%9$($4*$% % % % %
[8/P&D2.8)&& & & & & & & 3'
farm raised in Sooke, Vancouver Island
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V9&I.#1P&!8001*0&"#:&!"#6*"&9*"B0
(served with frites)

D$1&9*"006,&!8001*0& & & 3Q
chardonnay, garlic, leeks, italian parsley

5)`&D2.@1N&!8001*0& & & 3Q
double smoked bacon, shallots, pernod cream 

56B@*P&a..:&9*"B0& & & 3L
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!8001*0&b&9*"B0& & & 3'
chorizo, corn, roast tomato, rickards red pale ale

9"10"2&& & & & '
fried capers, crispy bacon, anchovies 
9O(5D&567#")821&9.//& & 3Q
8@+:%C:$=*')%'8!7"*)%/$#"*%F4*$4@:+D+
V.0).#&E1:71&& & & ?
4#+/+:@%!+D.#+)%/$#"*)%#:4'C,%"*4"*')%+@@%
tomato, roquefort blue cheese
O,).@80&& & & & 33
=$:-%C"7$7"+')%'=++7%C+$')%&+!5%@:++*'
extra virgin olive oil 
-./0)12& & & & 3?
fennel, asparagus, avocado, sweet corn 
":$*@+S(":'+:$54'(%F4*$4@:+D+
O27"#6,&a211#0& & & _
cucumber, red onion, candied pecans
/!$#>/+::,%F4*$4@:+D+
($6&D8#"&c6,.601& & & 3Q
green beans, potatoes, olives
#47:.'%F4*$4@:+D+

d(((K&V11J&D1#:12*.6#&'.N& & >3
summer ratatouille, potato puree 
-+:!"7%:+5.#8"*
U.2#.&U211&["#71&9$6,R1#&&& & 3'
marinated in lemon and herbs
;.)").&a#.,,$6& & & 3F 
morels, asparagus, oven roasted tomatoes
7"$'7+5%C4*+*.7')%:4#"D$

M8#71#100&92"/&b&5@6#",$&M6@& 33
served in a sourdough bowl 
V8%12B6*R&V"%121:&9"*"B"26& 3>
smoked garlic aioli 
-./0)12&;.8+#1& & & 3Q
canadian white cheddar gravy 
M8#71#100&92"/&9"R1&& & 34
shaved fennel salad
house‐made tartare sauce 
U.2#.&[."0)1:&OP0)120& & 3>
cotze breading, green peas, shallots
bacon, horseradish cream

5B.R1:&5"*B.#& & & 3Q
dill crème fraîche, red onion, capers
9*"B&& && & & & 34
manila clams, pesto, pecorino cheese, chilies
-./0)12&& && & & 3'
avocado, roasted sun gold tomatoes, basil 
5"/*1]0$& & & & 3Q
capers, olives, watercress, toasted pinenuts
smoked mozzarella

e8B/.&D6712&;2"H#0&9.,R)"6*&& 34
(*"0R"#&X6#7&92"/&3f4&@.8#:& & 33
()*"#+,&-./0)12&3f>&@.8#:  & 3'
M8#71#100&92"/&Ff4&@.8#:& & 3'
       
served with our signature sauces
orange‐horseradish marmalade
COAST seafood sauce, house‐made cocktail sauce
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($6&D8#"&9*8/&& & & 34
bacon, romaine, vine ripened tomatoes
spicy wasabi mayonnaise
I"*6/8)&V82712&&& & & 34
(".'+-$5+%"*4"*%/.*)%C$!+%$!+%/$D+:
tartare & cocktail sauce
5$26B@&E2"@& & & & 3F
grilled naan bread, tarragon
celery hearts, watercress
5.k&5$1**&92"/&I."761& & 3L
sweet kraut, COAST signature sauce
tomato relish

Mango California Roll     9
dungeness crab, avocado

5@6,P&($6&D8#"&[.**& & & _
sesame yuzu sauce

X6#7&92"/&D1B@82"&[.**& & 34
preserved meyer lemon, tobiko aioli

U60$&(#:&9$6@0&I"#:&[.**0& & _
tempura halibut, japanese tartare sauce

S1*&b&VV^&5"*B.#&[.**& & 3>
avocado, sake bbq sauce
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served with creamy coleslaw, sea salt fries and tartare sauce
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Fish & Chip Fridays 
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Chef de Cuisine


